


3 palomares • tinto crianza
Barrica Monovarietal Prieto Picudo. Bodega Los Palomares y ha 
ennoblecido este Prieto Picudo en barrica de roble francés y america-
no. Rojo granate con ribetes de teja denotando la crianza, pero conser-
vando un ribete azulado de su paso por la barrica. Intensidad alta, 
aromas primarios de fruta negra con mora y arándanos, aparecen 
aromas terciarios de buenas maderas apreciándose toques minerales, 
cafés torrefactos, cacao y vainillas. Entrada amplia con estructura, paso 
denso postgusto amargo y tánico de la madera, con un final cálido y 
carnoso que nos deja un sabor en boca agradeable y mostrando su 
crianza en madera. Óptimo para digerir las grasa de asados de carnes 
rojas y caza y quesos muy curados. Servir entre 16º y 18º C.

3 palomares • tinto joven
Vino tinto elaborado con uva variedad Prieto Picudo, autóctona de las 
tierras de Valdevimbre. De color rojo picota, con brillo atractivo, muy 
buena capa y ribete azulado, que denota su juventud. Intensidad muy 
alta, con aromas primarios de uvas, fresa y frutas rojas de la Prieto, con 
ciertos toques minerales y fruta negra. Entrada dulce paso ácido y 
postgusto amargo. Es un vino ámplio y con estructura, dejándonos en la 
boca una sensación placentera y duradera. Acompañar con entrantes, 
embutidos, asados de carne y quesos curados. Servir entre 10º y 12º C.

3 palomares • rosado
Vino Rosado de Prieto Picudo, elaborado de forma tradicional y natural, 
fermentado en las tradicionales cuevas-bodegas de Valdevimbre, con la 
ancestral técnica del madreo, así se consigue un vino noble, de aguja 
natural, su color es vivaceo cereza, con aroma muy intenso y buena 
calidad a fresa, así como tono cítricos a mandarina, en boca se comporta 
sedoso y con pos-gusto largo. 


